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Der Beauftragte des Reichsprotektors
fiir Gemeinschaftsverpflegung Prcid o

PRAG |, BERGSTEIN 11/111
Fernruf 329-29, 325-78
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DES REICHSPROTERTORS
FUR GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG
PRAG I, Bergstein 11

90.920G 295 7Q

Verschiedene Bestimmungen.
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Antrag
auf Zuteilung von Riicheneinrichtungen

Die Werkskiiche Nr
der Firma

zustdndige Wirtschaftsgruppe

Belegschaftss

e . Verpflegtenstand

. hittet um Zuteilung folgender Kiicheneinrichtungen fiir die Neuerrichtung
ferung ihrer Werkskiiche
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Antrag

auf Zuteilung von Handtiichern und Geschirrtiichern

fiir die Werkskiichen.

Die Werkskiiche Nr

der ‘Firma
beantragt die Zuteilung von
Stiick Handtiichern
Stiick Geschirrtiichern
und versichert der Wahrheit gemif3, daf sich der jetzige Bestand auf
Stiick Handtiicher, hievon nicht mehr ausbesserungs

und gebrauchsfihig Stiick

Stiick Geschirrtiicher hievon nicht mehr

und gebrauchsfiahig Stiuck

Anzahl der Koche Anzahl des Kliichenpersonals

bzw. hat solche

Die Werkskiiche hat (Geschirrwaschmaschinen in Betrieb, bzy

Die zustindige Spinnstoffstelle bestitigt hiemit, 4
fiir ihre Werkskiiche letztmalig am 194

Stilck Handtucher

Stiick Geschirrtiiche:

hezogen hat.

Ort a1 194

Yienstaiegel Unterschrift d sSachbenrbe

dai die obangefiihrte Firma




DER REICHSPROTEKTOR MERKBLATT Nr. 1
IN BOHMEN UND MAHREN

S Gemeinschaftsverpflegung in den Industriebetriebens
2 in Bohmen und Mdhren.

S Der Stellvertretende Reichsprotektor SS-Oberstgruppenfiihrer und Ge-
neraloberst der Polizei, Daluege, hat durch seinen stéindigen Vertreter,
SS-Gruppenfiihrer, Staatssekretir K. H. Frank, in Anerkennung der
bisherigen Haltung und der durch den Krieg bedingten hoheren Arbeits-
zeit und Leistungsbeanspruchung der Arbeiterschaft in Béhmen und
Mihren die beschleunigte und verstirkte Einfithrung der Gemein-
schaftsverpflegung in den Riistungs-, Wehr- und Industriebetrieben
angeordnet, Zu diesem Zwecke wurde ein besonderer Be-
auftragter eingesetzt, dessen Aufgabe die einheitliche Ein-
richtung, Lenkung und Durchfithrung der Gemeinschaftsverpflegung
ist.

Die Konzentration der Krifte aller beteiligten Dienststellen und Orga-
nisationen von Wirtschaft und Arbeit, der Betriebsfiihrer, Betriebs-
_ obmanner, Vertrauensriite und Betriebsausschiisse zur Erreichung des
gesetzten Zieles, die Gemeinschaftsverpflegung trotz kriegsbedingter

Schwierigkeiten in Kiirze auf den Stand des iibrigen Reichsgebietes zu
.‘. bringen, ist Voraussetzung zur Erfiillung dieser Aufgabe.
Neben dieser Mitarbeit der zustindigen Dienststellen und Organisatio
nen, ferner durch Beratung erfahrener Kriifte der Reichsleitung und
der Gauwaltungen der Deutschen Arbeitsfront, die dieses Sozialwerk
jetzt im iibrigen Reichsgebiet durchfiihren, ist in erster Linie das Ge
lingen der Aktion auch in Béhmen und Midhren von der Initiative
und tétigen Mitarbeit der verantwortlichen Leiter der Betriebe und
der betrieblichen Arbeitnehmervertretungen mit abhiingig.

Dieses grofziigige Sozialwerk erhilt dem Arbeiter und Angestellten




seine Gesundheit und seine Leistungskraft und garantiert ihm und sei-
ner Familie ein gesichertes Auskommen.

Der Gesundheitsstand der Arbeiterschaft im Altreich ist trotz kriegs-
bedingter Einschrinkungen an Lebensmitteln, verlingerter Arbeitszeit
und hoherer Beanspruchung ein weit besserer als vor dem Machtantritt
des Nationalsozialismus. Er ist gegeniiber dem Jahre 1939 nahezu
unverdndert geblieben. Leistungsermittlungen in den Betrieben und
srztliche Gutachten erbrachten den Beweis, daf dies in erster Linie
quf die Verabreichung warmer Speisen wihrend der Arbeitszeit zu-
riickzufiihren ist. Deshalb ist eine grofe Anzahl von Betrieben bereits
vor dem Kriege und zu Anfang de
Gemeinschaftsverpflegung einzufithren.

Aus kriegswirtschaftlichen und sozialen Griinden mussen Betriebe, in
denen vorwiegend Schwerst-, Schwer- und Langarbeiter beschiftigt
sind, bevorzugt behandelt werden. Desgleichen werden solche Betriebe,

die durch Kiicheneinrichtungen, Lagerriume und Kiichenpersonal die

Gewiihr fiir eine ordentliche Durchfiihrung bieten, bevorzugt in die
Aktion einbezogen.

Neben stindiger Ausrichtung und Beratung der Betriebe durch Mit-
arbeiter des Beauftragten fiir die Gemeinschaftsverpflegung wird zum
Beispiel analog der Praxis im Altreich eine Ein- oder Umschulung der
Kiichenleiter und Betriebskioche durch erfahrene Lehrkrifte in-Lebes
und Werkskiichen vorgenommen.

Neu-. Um- und Ausbau von Werkskiichen bediirfen in Zukunft in je=
dem Falle der Zustimmung des Beauftragten, um Fehlplanungen und
Vergeudung von Rohstoffen zu vermeiden und den dringendsten Bedarf
zu sichern. Pline und Angebote sind zur Genehmigung einzureichen.

s Krieges dazu iibergegangen, w

Ebenso diirfen neue Kiichengeriite wie Kessel, Kiichenmaschinen, Be-,

hilter und Geschirr zur Sicherung des Bedarfes nur mit Genehmigung
des Beauftragten unter Vorlage der Angebote erworben werden.
Die Zuteilung kartengebundener oder bezugscheinpflichtiger Lebens-
mittel erfolgt wie bisher durch die zustindigen Wirtschaftsverbiande,
Bezirksbehorden und Magistrate nach einheitlichen Richtlinien. Sonder-
zuteilungen von Lebensmitteln aller Art erfolgen in Zukunft auf An-
weisung durch die Dienststelle des Beauftragten nach kriegswich-
ialen Gesichtspun k t en, dabei ist die Arbeits-
istung der Malstab nach dem Motto: ,,Wer am schwersten arbeitet,
erhilt die grofte Mahlzeit aus dem Brotkorb des Volkes!®

Lilgen una s 4L

Die Sicherung der Erndhrung des ganzen Volkes und einer gerechten
Verteilung auf weite Sicht, bedingt wie im iibrigen Reichsgebiet seit

.




gleicher Verkos
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yﬂn'ﬂvn zugelassenen Betrieben ist jeweils 10 Tage vor Schluf der

Kriegsbeginn eingefilhrt — die Abgabe von Lebensmittel-
kartenabschnitten. Bei Abgabe von

100 Gramm Fleisch

40 Gramm Fett

200 Gramm Brot und Mehl und

50 Gramm Nihrmittel
wochentlich, muB vom Betrieb an jedem Arbeitstag ein warmes Mit-
tagessen verabreicht werden. Den Betrieben bleit es im Einverne h-
m en mit den Arbeitnehmern iiberlassen, fiir besseres und umfangrei-
cheres Essen hohere Siatze zu fordern. Die Markenabgabe bleibt bei
igung fiir alle Teilnehmer in gleicher Héhe, d. h. es
besteht kein Unterschied fiir Schwerst-, Schwer-, Lang, Nacht- und
Normalarbeiter. Im Rahmen der Kapazitit der Werkskiiche sind
jedoch Schwerst-, Schwer- und Langarbeiter gegeniiber Normal-
arbeitern und Angestellten bevorzugt zu behandeln. Es mul also erst
die Ausgabe der Portionen fiir Schwerst-, Schwer- und Langarbeiter

sichergestellt werden, bevor die Speisen an die Normalarbeiter aus-

gegeben werden.

Der Preis des Essens ist so zu bemessen, daf er fiir den Arbeitnehmer
keine merkliche Belastung bedeutet. Die Betriebe konnen von sich aus
big zu 50% Zuschiisse fiir die Gemeinschaftsverpflegung leisten.

Die Gemeinschaftsverpflegung ist grundsitzlich in eigener Regie durch-
zufithren. Die Ubertragung der Verpflegung zu Erwerbszwecken an
Kantinenpichter bedarf der ausdriicklichen schriftlichen Genehmigung
des Beauftragten.

Getrdanke, zusitzliche Lebensmittel aller Art einschlieBlich Zigaretten
miissen zum Selbstkostenpreis abgegeben werden.

Die in die Gemeinschaftsverpflegung einbezogenen Betriebe erhalten
regelmaBig Merkblitter iiber die laufende Durchfithrung der Werks-
kiichemverpflegung von der Dienststelle des Beauftragten.

Versorgungsperiode dem Beauftragten fiir die Gemeinschaftsverpfle-
gung die Anzahl der Teilnehmer, gegliedert nach Schwerst-, Schwer-,
Lang- und Normalarbeitern, in doppelter Ausfertigung durch Ein-
schreibebrief einzureichen. Ein kurzer, stichwortartig gehaltener Be-
richt ist gleichfalls in doppelter Ausfertigung beizufiigen und vom
Betriebsfiihrer oder vom Kiichenleiter als Beauftragter des Betriebes
zu unterzeichnen.

Den Betrieben wird zur Pflicht gemacht, vor Einrichtung und Eroft-




nung der Werkskiiche und vor dem Bezug von Lebensmitteln zweck-
entsprechende Wirtschafts- und Lagerrdume sicherzustellen.

Diebstahl, Unterschlagung, anderweitige Verwendung, vorsitzlich fahr-
» Zubereitung von Speisen, der Verderb eingelagerter Lebensmit-
ie unrichtige Angaben werden ohne Ansehen der Person nach

I\.I'ia-gsi'_: otzen hirtestens geahnde
Uber den }'JL'?'J” und Verbrauch der Lebensmittel sowie iiber die ent-
stehenden I\'--w n der Gemeinschaftsverpflegung ist Buch zu fiihren
und auf Verlangen den zustandigen Stellen vorzulegen.

Entsprechend rlu-r vorhanden

onts en Kiicheneinrichtung und Leistnngsfﬁhw
keit bl "3"'>: es den Betrieben iiberlassen, das Essen getrennt nach Suppesses

Kartoffeln, Beilage usw. oder als Eintopf, d. h. zusammengekocht nach .

Feldkiichenart, zu \l_'i'l]hi"{".f'hf‘n.
Wo Geschirr fiir die Essensausgabe, wie Teller, Topfe, Tassen usw
noch nicht vorhanden ist, kann es behelfsweise von den Arbutm‘hmerrl

mitgebracht werden. -
denen Speiserdumen konnen die Mahlzeiten am A¥beits-
gen Riumlichkeiten wihrend der Pause eingenom-
jssen unter

Bei nicht vorhan
platz oder in s .
men werden. Hierbei ist darauf zu achten, dal das E
allen Umstianden warm verabreicht wird.

i g der Kiichen in Kiirze nicht miogs
Kiichen durch eingemauerte Kesgel

usw. eing r.-z'i-(r]lt.--t. \\"'1111'!1.

Wo geeignete Gaststitten in unmittelbarer Nihe sind, die sachgema 3
Transportmdaglichkeiten fiir das Essen U'L'll"] wobei inshbesondere die
Warmhaltung des Essens garantiert sein muf3, konnen solche Anlagen
mit ausdriicklicher Genehmigung herangezogen werden (Fernkiichen).
Voraussetzung ist eine strenge Uberwachung. Auf Grund des Reichs-
leistungsgesetzes koénnen solche Gaststiitten fiir die Essenszubereitung

verpflichtet werden.

Betrieben. die in dieser Aktion Vorbildliches aus eigener Initiative mit
geringstem Kosten- und Materialaufwand leisten, wird eine besondere
Anerkennung zuteil werden.

Samtliche die Gemeinschaftsverpflegung betreffende Fragen sind nur
an den Beauftragten fiir Gemeinschaftsverpflegung, Prag I, Berg-
stein 11, zu richten.

Prag, im August 1942

Ing. W. Koster e. h.




DER REICHSPROTEKTOR MERKBLATT Nr. 2
IN BOHMEN UND MAHREN
Der Be
fir Gemeinschaftsverpflegung
PRAG |, BERGSTEIN 11

Fernruf 329-29, 325-78

ftragte

e -

. iﬁerkennung als Werkskiiche und Sonderzuteilungen fir diese.

1. Mit diesem Merkbplatt erhalten alle Betriebe, welche in die Aktion der
Gemeinschaftsverpflegung als

i WERKSKUCHE

einbezogen wurden, eine Bescheinigung. Diese Bescheinigung ist sorg-

faltig aufzubewahren, da sie als Ausweis fiir den Empfa

zuteilungen gilt. Bedingung fiir die Auf 1e als Werkskiiche ist die
telk ut M -:‘.:'::'.'_' gt

Abnahme der Lebensmif rtenabsch

‘on Sonder-

2. Sonderzuteilungen.

3el Vorlage dieser Bescheinigung

tber die Zahl der Betriebsverpflegten n die Werkskiichen von
der zustindigen Bezirksbehorde Bezugscheine auf Mehl, Nihrmittel,
Kaffee-Ersatzmischung, Zucker und Eier (oder Eiaustauschstofi
als Sonderzuteilung, Die Mengen betragen je Betriebsverpflegten und
Versorgungsperiode 120 g Mehl (Weizenmehl), 240 g Nihrmittel,
150 g Kaffee-Ersatzmischung, 140 g Zucker, 1 Stiick Ki.

‘klarung des Betriebes

Fiir die der Anerkennung als Werkskiiche folgende erste Versorgung

periode werden die Bezugscheine auf Mehl und Nihrmittel fiix 5 Wo-
wehen statt 4 Wochen ausgegeben, damit fiir die Uberleitung in die

nichste Versorgungsperiode ein gewisser Vorrat erzielt wird. Soweit

dem Betriebe bisher fiir die Suppenaktion Sonderzuteilungen gewihrt

wurden, kommen diese in Zukunft in Fortfall,

Ferner erhalten die Werkskiichen Bezugscheine auf Kartoffeln (je Be

triebsverpflegten und Versorgungsperiode 6 kg Kartoffeln) von der fiir

den Sitz der Werkskiichen zustindigen Gemeinde, die auch fiir d
' l1t. Auberdem kinnen die Werkskii
chen 1/50 1 entrahmte Frischmilch je Betriebsverpflegten und Tag

Einkellerung Bezugscheine ausstel




egene Molkerei, die vom Bohmisch-Miahrischen Ver-
1 Fette auf Antrag zuge

durch die ndchstge
band fiir Milch un
Verband ist entsprechend unterrichtet und wird unter der Rufnummer
216-84 auch telefonisch Auskunft erteilen.

ewiesen wird, erhalten. Der

Soweit der Betrieb bisher Bezugscheine auf Zucker, Kaffee-Ersatz-
mischung und Kartoffeln erhalten hat, sind diese Antrige fiir die Zu-
kunft einzustellen, da sie durch die obigen Zuteilungen abgegolten
werden.

Fiir Hitze- und Staubarbeiter erhalten die Betriebe die Zuteilungen
an Kaffee-Ersatzmischung wie bisher.

3. Behandlung der eingenommenen Lebensmittelkartenabschnitte,
genommenen Kartenabschnitte auf
Mehl bzw. Brot und Nihrmittel sowie Fett sind von den Werkskiichen
zur Ausstellung eines Bezugscheines bei der zustindigen Bezirksbehord
vorzulegen, soweit sie nicht unmittelbar einem Einzelhéndler zur Beliefe-
rung vorgelegt wurden. Bei der Fettkarte ist in erster Linie auf die
Bestell ne 2 der Zulagekarte 25 und auf die abtrennbaren Abschnitte
der Zusatzkarten zuriickzugreifen. (Im iibrigen he Merkblatt 1]
Seite 3). Die eingenommenen Abschnitte auf Fleisch sind von den
Werkskiichen unmittelbar dem fiir die Belieferung vorgesehenen Flei-
scher bei groBeren Mengen ordnungsgemil aufgeklebt zu iibergeben.
diese auf Grund eingenommener Kartenabschnitte empfangenen
alten die Werkskiichen keine*Zu-
smittelkartenabschnitte im Voraus
V n von 100 g Fleisch, 40 g Fett]
rot und Mehl und 50 g Nihrmittel wichentlich sichergestellt.

Die von den Betriebsverpflegten ei

und Lieferung
ie Annahme der

vorgesehenen

In Abiinderung des Merkblattes 1, Seite 3, wird darauf hingewlesen,
daB die Betriebe die Zahl der Betriebsverpflegten zu Beginn der Ein-
schaltung in die Aktion der Gemeinschaftsverpflegung nach dem jetzi-
gen Stand der Betriebsverpflegten den zustéindigen Behorden unter
Verantwortune des Betriebs- und Kiichenleiters richtig zu melden ha-
ben und daf fiir die weitere Belieferung der durchschnittliche Stand
der Verpflegten nach den Ermittlungen aus dem Kiichentagebuch am
3chluf einer jeden Versorgungsperiode auf Grund nachstehender An-
y en wihrend einer
Versorgungsperiode nicht beriicksichtigt. Der Ausgleich erfolgt jewells
bei der Abrechnung am Schlufl der Versorgungsperiode. Falsche An-
gaben werden lt. Merkblatt 1 geahndet.

Q

sungen mitzuteilen ist. Ab- und Zuginge wert

. Bestimmungen fiir die Kiichenbuchfithrung,
Fiir die kiinftigen Zuteilungen ist von den zugelassenen Betrieben je-
weils bis zum 3. Tag nach Abschlufl der Versorgungsperiode der Be-

zirkshehorde die Anzahl der Teilnehmer an dem Gemeinschaftsessen

;_k".
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Muster:

Kartenempfangsbestitigung fiir die Zeit vom bis

Name Abgegebene Marken Der Unterzeichnete

bestitigt

Fleisch Fett Brot

= = g empfangen

zu haben

Unterschrift

Der einzelne Betrieb erhiilt auf Grund seiner Bescheinigung, des Kii-
chentagebuches und der Kartenempfangsbestitigung bei der zustindi- .
i 3ezirksbehorde kann di
1

gen Bezirksbehorde seine Bezugscheine. Die B
Unterlagen priifen, sie kann aber auch ohne weiteres auf Grund nach-
stehender Bescheinigung die entsprechenden Bezugscheine ausstellen.
nterlagen ist jeweils in das Ermessen der Bezirks-

Die Priifung der T
behorden gestellt.

Muster:

Bescheinigung

An die Bezirksbehorde in

Von dem unterzeic
Grund der Ermitt

bescheinigt, dafd auf
oebuch in der 40. Zutei-
12 an 25 Tagen insgesamt 1462

eriode vom 28. 9. bis 25. 10. 42
verabfolgt worden sind, so dal} die Zahl der tdglich im Durch-
rpflegter rsonen 59 betrug

Unterschrift:
Betriebsfiihrer. Kiichenleiter.

Die Bezirksbehorde hat auf Grund der obigen Bescheinigung heute di-c.

erforderlichen Bezugscheine ausgehindi

f
1€,

Ort, Datum. Unterschrift des Sachbearbeiters.

Diese Bescheinigung ist durch den Betrieb sofort nach Erhalt der Be-
zugscheine dem Beauftra
Berestein

=4

oten fiir Gemeinschaftsverpflegung, Prag I,

, 21 Ubersenden

1 i"'---]J‘.r-HJTJ-J 1942.
Ing. W. Koster e. h.




DER REICHSPROTEKTOR MERKBLATT Nr. 3

IN BOHMEN UND MAHREN
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5. Betriebskapita Kostierungs
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Ing. W. Koster e. h.




Ubersicht der Werkskichenbuchhaltung.
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DER REICHSPROTEKTOR MERKBLATT Nr. 4
IN BOHMEN UND MAHREN

Der Beouftragte
fir Gemeinschaftsverpflegung
PRAG |, BERGSTEIN 11
Fernruf 329-29, 325-78

& Sonderzuteilungen fir Werkskiichen.

1. Mehl und Niahrmittel.

Erganzend zum Merkblatt Nr. 2, Seite 1, wird mitgeteilt, daf3 die be-
reits anerkannten Werkskiichen bei Vorlage ihrer Zulassung und einer
Erkldarung des Betriebes iiber die Zahl der Betriebsverpflegten fiir die
ersten 5 Wochen 300 g Nihrmittel, davon

y g Teigwaren,

o (Fries,

1 O

o Kartoffelstirkemehl,

1

5 g Speisehirse und aullerdem
g Mehl (Weizenmehl 00)

7
2
T
i
o

154

pro Kopf als Vorschuf3 erhalten. Dieser Vorschufd wird in den niichsten
Versorgungsperioden beim Nachweis der Verpflegten abgerechnet wer-
den. Der Rest
lar,

ellt fiir die Werkskiiche jeweils den eisernen Bestand

Sofern in den Betrieben neben der Werkskiiche noch eine Kantine ge-
fithrt wird, werden fiir diese Kantine die ,,H"-Bezugscheine wie bisher
von der Gemeinde ausgestellt.

Die Betriebe, die also zugleich eine Werkskiiche und eine Kantine ha-
ben, diirfen sich hinsichtlich der Kantinenversorgung nur an
die Gemeinde wenden.

Fir diese Kantinen wird bei Mehl ein Zuschlag von 20 v. H auf siimt-
liche von ihnen eingenommenen und der Gemeinde zwecks Ausstellung




eines Bezugscheines vorgelegten Abschnitte auf Brot gewidhrt. Auf
diesen Zuschlag werden auch die R-Abschnitte angerechnet. Der Zu-
schlag wird also als Weizenmehl 00 gewihrt, ohne Riicksicht, ob es sich
um vorgelegte Abschnitte auf Brot (,,R“) oder Abschnitte auf Weif3-
gebdck (,,a* beziehungsweise ,,c‘) handelt.

2. Marmelade.

Die Werkskiichen kénnen eine Sonderzuteilung von Marmelade, und
zwar 100 g je Kopf und Versorgungsperiode erhalten. Diese Zuteilung
erfolgt auf Sonderantrag des Betriebes bei der Bezirksbehorde ent-
sprechend der Regelung des Merkblattes Nr. 2, Ziffer 2. .

3. Kise,

Als weitere Zuteilung erhalten die Werkskiichen pro Betriebsverpfleg=
ten und Versorgungsperiode 100 g Kise. Diese Zuteilung wird durch
den Bohmisch-Mihrischen Verband fiir Milch und Fette (Prag IL,
Beethovenstralle Nr. 4) auf Antrag des einzelnen Betriebes fiir jede
Versorgungsperiode durchgefiihrt. Zu diesem Zwecke haben die Be-
triebe, bei denen die Werkskiiche anerkannt wurde, die Zahl der Ver-
pflegten dem Verband umgehend zu melden. Der Verband regelt da-

nach auch die Milchzuweisung.

1. Gemiise.

[1., Viktoriastralie Nr. 10)
wurde veranlaBt, Bezugsausweise fiilr Werkskiichen auf Antrag der

Der Gartenbauwirtschaftsverband (Prag
setriebe auszugeben, Mit diesem Bezugsausweis kann die Werkskiich
zu einem von ihr zu wihlenden GroBhéndler gehen, um dort die-vom
Verband festgesetzte Gemiisemenge zu beziehen. Die Héhe der Zutei-
lung an die Werkgkiichen wird sich nach der Witterungslage richten.

d. Suppenwiirze.

Die Werkskiichen erhalten die Zuteilung von Suppenwiirze vom
3ohmisch-Mihrischen Verband fiir Getreide (Prag I1., Heuwaagsgasse




Nr. 3) auf Grund eines Antrages, indem der Bedarf an Suppenwiirzen
und die Zahl der Verkostigten angefiihrt ist.

auf aufmerksam gemacht, daf} alle an die Werks-

KEs wird besonders da
kiichen zur Verfiigung gestellten Lebensmittelmengen ausdriicklich
nur zur Verarbeitung in den Werkskiichen gewidhrt werden. Die Aus-

gabe von zugeteilten Nahrungsmitteln an die Betriebsverpflegten zur

Mitnahme in d
verboten. (Siehe Strafandrohung im Merkblatt Nr. 1, Seite 4.)

en Haushalt ist bei Vermeidung einer strengen Strafe

Prag, im September 1942.

i. A. Dr. Alpers.




DER REICHSPROTEKTOR MERKBLATT Nr.5

IN BOHMEN UND MAHREN

N

itlragle

fur Gemeinschaflsverpflegung
PRAG I, BERGSTEIN 11

Fernruf 329-29, 325-78

Kartoffelversorgung und Bevorratung
& fur Werkskichen.

1. Verpflegungssatz.

Fiir das Kartoffelwi
Zuteilungsperiode

ng von der

che ausger

sprochen worden ist, bei eite 3 und
4 geforderten Bedingung,
filr Werkskiichen allgemein
je Betriebsverpflegten und Versorgungsperiode. . . . . . 6 kg
sofern in den Werkskiichen weitere Mahlzeiten verabreicht

werden, werden fiir diese . . B e aears 1 1>

1

fiir jedes zu verabreichende Kartoffelhauptgericht gerechnet,
wobei auch Suppen mit Kartoffelgrundlage als solches

gelten.
2. Ausstellung des Bezugschemes,

Diese Sitze werden bei Berechnung der Bezugscheine zugrundegelegt.
s D

. Die Bezugscheine werden von der zustindigen Gemeinde ausgestellt.
Bel Ausstellung von Bezugscheinen auf Kartoffeln zum Einkellern wird

ein Zuschlag von 10% hinzugerechnet.

3. Vorratshaltung,

KEs wird den Werkskiichen empfohlen, die Winterkartoffeln selbst ein-
zukellern. Voraussetzung dafiir ist selbstverstindlich, dafl geeignet
Lagermoglichkeiten vorhanden sind, so dal3 Gewiihr gegeben ist, dal
keine Kartoffeln verderben. Im Interesse einer gleichmiiBigen Versor-
gung aller Verbraucher und mit Riicksicht auf die gegebenen Verkehrs-
verhiltnisse wird die Einkellerung in den Gemeinden, in denen die Ver-




rgung ist Vorsorge dafiir zu

1 Verwen-
¢ unter-
Kaninchen usw.)

1 Sparsamk

ie Verteiler und Anbauer stark beansprucht

g durch Abholen mit eigenen Transport-

den, ist es zweckmé-

‘e iiber geeignete
beraten und bei der
en zu beachten, dab

1o nochmals ausgelesen

en unbeschéadigten zu tren-
ken! Eingekel-
i

e auslesen las-

. | - 1
und kal

liiften

hen und fauler

larauf hingewiesen, daf3 die Belieferung der
isekartoffeln eine zusitzliche Versorgung dar-
n ist. Bs ist deshalb unter keinen Umsténden

felr t an Gefolgschaftsmitglieder oder
privaten Gebrauch zur Verfiigung zu stellen.
e zu grof3 und in der Kiiche nicht verwertbar,
s entsprechenden Quantums abzusehen.

i. A. Dr. Alpers:




DER REICHSPROTEKTOR MERKBLATT Nr. 6
IN BOHMEN UND MAHREN
Der Beaufiragte
fir Gemeinschaftsverpflegung
PRAG |, BERGSTEIN 11
Fernruf 329-29, 325-78

- Sonderzuteilungen fir Werkskichen.

1. Hiilsenfriichte und Suppenerzeugnisse.

In Erginzung zu den Zuteilungen gemif3 Merkblatt Nr. 2 erhalten die
Werkskiichen von der 41. Versorgungsperiode ab je Versorgungspe-
riode und Betriebsverpflegten als weitere Zuteilung:

160 g Suppenerzeugnisse

80 g Hiilsenfriichte.

Fiir diese Zuteilungen werden die Bezugscheine in der gleichen Weise
wie schon mitgeteilt von der Bezirksbhehorde ausgestellt.

Diese besonderen Bezugscheine sind jedoch der Fa GroBeinkaufsgesell-
schaft der Genossenschaften, Prag II, Deutschenhof 5, zur Belieferung
einzureichen. Die Firma wird Suppenerzeugnisse oder, falls diese nicht
vorratig sind, andere zur Suppenherstellung geeignete Lebensmittel lie-
fern. Sobald die dort lagernden Bestinde erschopft sind, erfolgt erneute
Mitteilung iiber andere Bezugsquellen.

2. ZTucker.

Im Merkblatt Nr. 2 wurde zur Bereitung der Mahlzeiten eine Zucker-
menge von 140 g bereitgestellt. Dariiber hinaus kann unter Anforde-
rung bei den Bezirksbehorden eine Erhohung des Bezugscheines fiir
diejenigen Werkskiichen beantragt werden, die Kaffee verabreichen, u.
zw. je Betriebsverpflegten und Versorgungsperiode 20 g,

Zustindig fiir die Ausstellung ist die Bezirkshehorde.




2] Verabreic . n lchmenge von
0.50 Liter je Versorgungsperiode und Betriebsverpflegten entsprechend
Versorgungslage auf Grund der jahreszeitlichen Milcherzeugung

auf 0.75 Liter erh6ht wer

den Bohmisch-Mihrischen Verband fiir Milch und

Geflugel.

von der Forstverwaltung dem

icl al
en H isen und Fasanen erfolgt derart, dafi

1, in lenen Gefliigel auf Ve 11)1'[11:"‘1..".'-

fn » besondere 71|i:-'-‘-|m-" erhalten. In diesen
i -!!'.rr‘.m!--.rl_ fiir die gesamte Kopfzahl ihrer

Angehorigen die Zi ungen vom Kaufmann zur \‘:-t'\\-’wt'lung im Privat-
shalt. ' adten und (. 'meinden, in .L-n».‘n Werkski-
handen sind, erf t ) 1: ' ung von Gt oe]l und des oben
enannten dbrets zur ﬁ den Werkskiichen durch den
ohmisch \I..w..'- n Verband fiir Gefliigel, Eier und Honig im Rah-
der sonst auf Verbraucherausweis zugeteilten Mengen je Kopf des

verpfleg

1
1
8]

Antrice auf Belieferune sind nicht erforderlich, da der Ver-
:r Versorgungslage die Zuteilungen der Reihenfolge nach

rnimmt.

IMische

Gefliigelzuti I|| ng gilt auch bei Fi-

.:-I-:f' hen erhalten in den Stadten, in de-

icherausweis Fische ausgegeben \x'u-'-ui--n. keine Fische,
"erfilgung .'ln'_I!n'rl=l| .\T neen eine Lieferung nicht zulas®

:n Fillen bleibt fiir derartige Mangelwaren die Verpflegsta-

ddten und Gemeinden werden den Werkskiichen wie
erung in den ?-:‘.:: iten 'uH \u-r:=|';|:||-'r1w1:aiJ_-:\-\'t-is Fische
Kopfzahl der Betriebsverpflegten zugeteilt

ondere Antrige auf Belieferung sind zu unterlassen, da der zustén-
liee Verband || nach der V "r':-l.'I'i_‘.llll'_'_.‘-'-li!l'.‘_" lie Zuteillungen der Reihen-
folge nach vornimmi




6.

Spirituosen.

Bohmisch-Méhrische Verband fiir Kartoffeln und

' nommen, in Abstinden von etwa 2 Monaten je
dz-Liter Spirituosen zum Ausschank in den

- Verfi &‘;1!‘1‘.: AN :Lr 1-,!1t.~‘;'|:‘-.- hende Antriage sind

filr Kartoffeln und Stirke

aen

zu richten.

7. R-Brotkartenabschnitte,
Auf verschiedens _-"u:..i' 1een ald eine Honorierung der
R-Br« ,I\‘rl nabschnitte durch ho mit Mehlbezug-
auszulolg

. inen nicht erfolgen kann, d: ( de lw““ n- und
‘eizenbrotmehl al usatz nicht ;;1[--'-!;'r:--1 ist. Es wird daher den
Betriehen anheimgest Ir -u-\]'u‘.; n von den Betlr ||=1J~"-.'-'-1-'<>1 oten
abzunehmen. Dies berechtigt, denn schon der Normalverbrau-
cher E-‘I‘h'i"' im Gegensatz zum IL-.-'_-,-‘H pro Versorgungsperiode hier

000 g Weil

eebick,

. der Langarbeiter dariiber hinaus noch 100 ¢ Weiligebick
2. der Schwerst- und Schwerarbeiter dariibe:
hinaus noch 600 ¢ Weileebick

a-Marken durch

zumuthazr

1af} die

von

Anforderung
r abs

mehr,
Verpflegten g

renitbhe

den

3. Versorgung der Werkskiichen mit Salz.

Das Ministerium fiir Wirtschaft und Arbeit hat unter Zahl G. Z.
130.921 /42-W-II1/3 vom 10. 10. rr.'}_-_' festeel daf sich die Werks-
kiichen bei Auftreten von Ver: ' ' mit Salz an di
zustdndige Bezirksbehorde 1.‘.]-.-'-_(|. rat) zu wendei en. Diese wer-
den dann dem fiir die Werkskiiche in Betracht kommenden Einzelhiind
ler das erforderliche Salz zuweisen lassen.

Prag, im Oktober 1942.

. A. Dr. Alpers.
|




DER REICHSPROTEKTOR MERKBLATT Nr. 7
IN BOHMEN UND MAHREN

Der Beauftragle
fir Gemeinschaftsverpflegung
PRAG |, BERGSTEIN 11

Fernruf 329-29, 325-78

® Durchfihrungsbestimmungen

fur die Gemeinschaftsverpflegung.

1. Karteneinbehaltungsrecht des Betriebsfiihrers.

Die Staatsfithrung hat die Aufteilung der Rationen auf der korperli-
chen Arbeitsleistung aufgebaut. Wer am schwersten arbeitet, erhilt
die groBte Mahlzeit aus dem Brotkorb des Volkes: der Arbeiter und
Soldat. Wenn fiir den schwer arbeitenden Menschen eine Sonderration
aus diesem Brotkorb zugeteilt wird, so besteht andererseits fiir den
Staat ein Interesse daran, daf} diese Zulage dem begiinstigten Arbeiter
auch tatsdchlich zugute kommt. Die Gemeinschaftsverpflegung sorgt
insoweit es technisch moglich ist, dafiir, daB der schaffende Mensch im
Betrieb zu einem Teil die Zulage als warmes Essen erhilt.

Daraus ergibt sich fiir den Betriebsfithrer das Recht, in all den Fillen,
in denen eine geordnete Werksverpflegung durchfiihrbar ist, die ihm
vom Erndhrungsamt iibergebenen Zusatz- und Zulagekarten fiir die
:efolgschaftsmitglieder einzubehalten.

.\.-Vs.-nn auch die Zulagekarte nicht auf die Betriebe mit Werkskiichen-

verpflegung beschrinkt ist, so sollen sie doch dort, wo Werkskiichen
bestehen, auch tatsichlich fiir diesen Zweck Verwendung finden. Die
3etriebsfithrer sind deshalb gesetzlich berechtigt, von den Zulagekar-
ten die in Merkblatt 1 vorgesehenen Lebensmittelkartenabschnitte ein-
zubehalten oder aber die ganzen Karten den Erndhrungsimtern zu-
rilckzugeben, wenn einzelne Gefolgschaftsmitglieder in Verkennung
ihres eigenen Interesses die Teilnahme an der Werkskiichenverpflegung
ablehnen.

Dieses Riickgriffsrecht ist geregelt in der Kundmachung Nr. 225/39
Slg. vom 7. 10, 1939, in der Kundmachung Nr, 1043/41 im Amtsblatt




vom 3. 12, 1941 und in der Kundmachung Nr. 86/42 Slg. vom 7. 3.
1942,

2. Verpflegung von Besuchen und Kommissionen in Werkskantinen.

Besuche und Kommissionen diirfen in Werkskiichen verpflegt werden,
doch miissen die Verpflegsteilnehmer auf jeden Fall die entsprechen-
den Lebensmittelkartenabschnitte abgeben. Keinesfalls diirfen gréBere,
zusitzliche oder bessere Portionen verabreicht werden als den iibrigen
Essensteilnehmern. Die Essenseinnahme hat moglichst im gleichen
Raum und zu gleicher Zeit zu erfolgen, wo die Arbeiter oder Angestell-
ten sonst verpflegt werden. Fiir die Durchfithrung mache ich den Be-
triebsfithrer und den Kiichenleiter verantwortlich. .

3. Bescheinigungen der Bezirksbehorden.

Wie bereits im Merkblatt Nr. 2 festgelegt, entfillt die im Merkblatt INF.
1 vorgesehene Meldung (10 Tage vor Schluf3 der Versorgungsperiode).
In Zukunft ist immer spitestens 3 Tage nach Schluld der Versorgungs-
periode die im Merkblatt Nr. 2 auf Seite 4 angefiihrte Bescheinigung,
welche durch die Bezirksbehorde bestitigt werden muf3, einzusenden.
Die Bescheinigung mul} genau nach dem angefiihrten Muster ausge-
stellt werden.

Diese Bescheinigungen miissen hier spitestens am 5. Tage nach Schlufd
der Versorgungsperiode einlaufen, da bei verspitetem Einlaufen die
Sonderzuteilungen nicht beriicksichtiegt werden kénnen.

¢ b

4. Lebensmittelkartenabnahme und Bestiitigung durch den Hindler.

Die im Merkblatt Nr. 1 vorgesehene Lebensmittelkartenabnahme ist in
einigen Fillen hintergangen worden, um trotzdem in den Besitz der Zu-‘.
teilung zu gelangen. Verschiedentlich wurden entweder keine oderwe="
niger Fleisch- oder Fettmarken oder Nihrmittelkarten abgenommen.
Wie bereits aus den vorangegangenen Merkblittern hervorgeht, ist die
Abnahme der im Merkblatt Nr. 1 vorgesehenen Lebensmittelkartenab-
schnitte die Mindestquote. Diegse Kartenabschnitte sind in jedem Falle
abzunehmen, wenn die Sonderzuteilungen an Lebensmitteln in irgend-
einer Form beangprucht werden. Wenn auf Grund der abgenommenen
Lebensmittelkartenabschnitte ein direkter Einkauf erfolgt, hat sich der
Werkskiichenleiter von dem Kaufmann oder Fleischer eine Bestiitigung
geben zu lassen, fiir welche Menge er Lebensmittel eingekauft hat.




Diese Bestitigung ist der Bezirksbehorde als Nachweis beizubringen,
damit diese die Hohe der Markenabnahme kontrollieren kann.

Hintergehungen der Markenabnahme werden in Zukunft nach den
Kriegsgesetzen bestraft.

5. Anrecht auf die Lebensmittelsonderzuteilungen.

Anrecht auf die Lebensmittelsonderzuteilungen haben T'llll‘ die Perso-
nen, welche die Leb : "]{.‘11‘[6?1'1 gemdld Merkblat Nr. 1 abgegeben
haben. Das gilt fiir s Sonderzuteilungen aus der .,\]\{.:.rn der
Gemeinschaftsverpflegung, Ll e auf Grund der in den einzelnen Merkblat-
tern angefiihrten Mengen ausgefolgt werden. Darunter fillt also auch

Sranntwein und andere Zuteilungen. Es diirfen nur die Personen diese
Zuteilungen hr'*ktullf!lJ}. die auch an der Gemeinschaftsverpflegung teil-
nehmen.

6. Beteiligung von Selbstversorgern an der Werkskiichenverpflegung.

Die Beteiligung der Selbstversorger an der Gemeinschaftsverpflegung
kann nach folgenden Richtlinien erfoleen:

a) Der Selbstversorger 140t sich die abzugebenden Lebensmittelkarten
unter Abschreibung von seinem Selbstversorgerquantum durch die
Gemeinde ausfolgen.

b) Der Selbstversorger ii})vr'lr‘i‘fl seine Selbstversorgerberechtigung an
ein Familienmitglied, welches keinen Selbstve ra: rgeranspruch hat
und iibernimmt dafiir (]rn.' normalen Lebensmittelkart

¢) Der Selbstversorger tauscht mit einem Familienmitglied, welches
keinen Selbstversorgeranspruch hat, die erforderlichen Lebensmit-
telkartenabschnitte gegen Abgabe von Naturalien aus seiner Selbst-
versorgerquote ein

7. Zuschiisse fiir die Werkskiichen.

Das Ministerium fiir Wirtschaft und Arbeit hat unter Zahl G. Z. A-II-
2160-30/9 vom 29, 9. 1942 gemif} § 6 der Reg. Vdg. Slg. Nr. 13/42 all
gemein die Bewilligung erteilt, da3 die Betriebe, die in die Aktion

r Gemeinschaftsverpflegung einbezogen worden sind, ihren Arbeit
nehmern Zuschiisse bis zu 50 v. H, fiir die Verpflegungskosten gewiih.
ren diirfen,

¥
)
o S

»
L




8. Konzession fiir die Werkskiichen.

Das Ministerium fiir Wirtschaft und Arbeit hat unter Zahl W-II1/5-
129.736/42 vom 8. 10. 1942 die Bezirksbehorden angewiesen, den
Werkskiichen, die von mir anerkannt wurden, eine Gast- und Schank-
konzession mit den Berechtigungen geméD § 16, lit. b) (Verabreichung
von Speisen), ¢) (nur Bierausschank) und f) (Verabreichung von Kaf-
fee, Tee, Schokolade, anderen warmen Getranken und von Erfrischun-
gen) GOR. sofort zu erteilen.

Prag, im Oktober 1942.

Ing. Koster.

Buchdruckerel Kolis & Co., Prag X1I 15825-42
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Steuern in den Werkskuchen.

Bei der Einrichtung von Werkskiichen ist auch die Frage zu kldren, wer
fiir die zu entrichtende Steuer als Steuerschuldner in Betracht kommt.
In der Regel sind sie keine selbstindigen Steuergebilde. Steuerschuldner
ist bei den Werkskiichen der Unternehmer. Er ist verantwortlich fiir
den Betrieb, er stellt selbst die Arbeitskrifte ein, in seinem Namen wer-
den die Einkiufe getitigt, er begleicht die Lieferantenrechnungen. Der
Betriebsfiithrer hat die Umsatzsteuer von den in der Kiiche erzielten
Umsédtzen zu entrichten. Die Ausgaben der Kiiche sind Betriebsausga-
ben, die Einnahmen sind Betriebseinnahmen.

Umsatzsteuer.
Im Protektorat wurde die Umsatzsteuer durch die Regierungsverord-
nungen vom 25, September 1940, Nr. 314, und 315 Slg., nach dem
reichsdeutschen Muster '

rorpoelt
eregeil.

«

Steuergegenstand:

In den Werkskiichen, die in eigener Reg
den und sozusagen eine Betriebsabteilung bilden, kommt in Erwigung
die Versteuerung der Lieferungen, durch die der Betrieb den Arbeitern
in Essen in der Werkskiiche zur Verfiigung stellt. Dieser Steuer-
stand wird hier auch dann sein, wenn der Betrieb an der Werks
kilche nichts verdient bzw. noch etwas zuzahlt.

Orste Voraussetzun

I _ setzlichen Begriff der Lieferung ist die
Verschiedenheit der
I

Steuergehilde, zwischen denen sie verwirklicht wird,
8 geht also tiberhaupt um keine Lieferungen, wenn eine von den Abtel-

lungen oder die Leitung des Betriebes der Werkskiiche Material, Inven-
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tar, Einrichtungsbestandteile usw. iibergibt. Als Lieferungen werden
auch die Geldzuschiisse des Betriebes auf die Regie der Werkskiiche
nicht angesehen.

Steuerschuldner

Die Umsatzsteuer wird dem Betriebe als Ganzes bemessen, un lmm von
dem Gesamtbetrag der Entgelte, die der Unternehmer im Laufe eines
Kalenderjahres (Veranlagungszeitraum) fiir steuerpflichtige Liefe-
rungen und sonstige Leistungen vereinnahmt hat. Unter ¢ :4-"!1 Be-
steuerungsmafstab geh auch die Einnahmen der Werkskiiche. Der
Umsatz der Werkskiiche eines Kalenderjahres (Veranlagungszeitr ':um)
bleibt der Bestandteil der Steuerbekenntnisse, die der “~l uerpflichtige
bis zum 14. Februar jeden Jahres bei der zus 11" n Bemessungsbe-
horde fiir das letzte vorangegangene Kalenderjahr einzubringen ver-
pflichtet

e U

Die Hohe der Umsatzsteuersitze bei den Werkskiichen richtet sich nach

den Umstédnden, die fiir I.'_l-‘ n ganzen Betrieb entscheidend sind.

a) Die Umsatzsteuer betrdgt bei den Werkskiichen fiir jede steuer-
pflichtige Lieferung 2. v. H. des Entgeltes.

b) Die Steuer ermidBigt sich auf 1 v. H. fiir die Lieferungen von Brot
und Gebéck, insofern diese nicht direkt mit dem Hauptessen verab-
reicht werden.

¢) Die Steuer erhoht sich auf 24 v. H. bei Unternehmern, deren Ge-
samtumsatz im 1 -‘ﬂt-n vorangegangenen Kalenderjahr 10 Millionen
Kronen iibersti 1 hat, und zwar:

1. bei Unternehme lie im letzten vorangegangenen Kalenderjahr
mehr als T;_; V. H_ u‘_i: s Gesamtumsatzes im Einzelhandel umgesetzt
haben, fiir alle steuerpflichtigen Umsédtze.
3ei Unternehmern, die im letzten vorangegangenen Kalenderjahr

icht mehr als 75 v. H, des Gesamtum \ll/lk im Einzelhandel um-
etzt haben, ur fay i! euerpflichtigen Um-
im Einzelhandel. H 1ben aber bei diesen Unterneh-
euerpflicht 1 Umsiitze im Einzelhandel im letzten vor-
Kalenderjahr den Betrag von 100.000 Kronen nicht

so wird der erhéhte Steuerumsatz fiir den laufender

zellraum nic

rzahluneg,

Die Unternehmer sind verpflichtet, die Umsatzsteuer in der Werks-
kiiche noch vor ihrer Bemessung, ohne amtliche Anforderung in monat-
lichen, am zehnten Tag nach Ablauf jedes Kalendermonates filligen




Teilzahlungen zu zahlen. Der Kiichenleiter muf3 zu diesem Zwecke der
Hauptbuchhaltung des Werkes die entsprechenden Unterlagen recht-
zeitig vorbereiten.

Allgemeine und besondere Erwerbssteuer.

Die Zuschiisse der Betriebe auf die Regie der Werkskiichen bilden bei
Bemessung der allgemeinen und besonderen Erwerbssteuern immer ab-
zugsfihige Posten. Im Sinne des Gesetzes vom 15. 6. 1927 Nr. 76 Slg.
betreffend die direkten Steuern, handelt sich hier um Beitriage,
die durch den Geschédftsbetrieb erfordert wer-
den.

Gemeinde-Getrinkeabgabe.

Der Gemeindeabgabe unterliegt in den Werkskiichen die entgeltliche
Verabreichung von Wein, weindhnlichen und weinhiltigen Getrénken,
Schaumwein, schaumweindhnlichen Getrinken, Trinkbranntwein, Mi-
neralwissern und kiinstlich bereiteten Getrinken sowie von Kakao,
Kaffee, Tee und anderen Ausziigen aus pflanzlichen Stoffen zum Ver-
brauch an Ort und Stelle.

Die Abgabe betrigt 10 v. H. des Entgeltes (des Kleinhandelspreises)
fiir die oben angefiihrten Getrinke. Unter Kleinhandelspreis ist das
Entgeld fiir das Getrdnk zu verstehen, in das weder diese Abgabe noch
das Bedienungsgeld eingerechnet ist.

Bei der Berechnung der Abgabe darf jedoch fiir iibliche Beigaben, de-
ren Preis herkommlicherweise im Preise fiir das Getrink mitenthalten
ist (z. B. Zucker, Milch, Zitrone u. dergl.) nichts abgezogen werden.

Ist in den Preis die Gemeinde-Getrinkeabgabe bereits eingerechnet, so
18t der Versteuerung der Preis abziiglich der Abgabe zu Grunde zu
legen.

Getranke, enteeltlich zum Verbrauche an Ort und Stelle ausgegeben,
gind der Abgabepflicht unterstellt. Die Abgabepflicht entsteht i
Werkskiiche mit dem Zeitpunkte der Verabreichung des Getrinkes.
Der Abgabepflichtige hat jedem Besucher die Rechnung auf einem Ab-
reibblatt des von der Gemeinde gegen Ersatz der eigenen Posten aus-
gefolgten Juxta-Durchschreibbiichels auszustellen, worin er g
die Getrinkeabgabe berechnet. Die Juxtabiichel bilden den Rechnungs
beleg fiir die Bemessung der Abgabe. Der Abgabepflichtige hat nach
dem Juxtabiichel fiir Gemeindezwecke ein Buch zu fithren, worin er
tidglich den Gesamterlds fiir die verabreichten Getrinke nach ihrer Art,
Menge und den den Verbrauchern gerechneten Preisen, sowie die Ge
samtsumme der Gemeindeabgabe ausweist und die Rechnung téglich
abschliel3t.
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Die Verwaltung des Betriebes, bei dem die Werkskiiche errichtet wurde,
hat spédtestens am 10. Tag eines jeden Monates die Getrinke, fiir die
im vergangenen Monat eine Abgabepflicht entstanden ist, beim Ge-
meindeamte nach Art, Menge und den den Verbrauchern berechneten
Preisen anzumelden und gleichzeitig die Abgabe dafiir zu entrichten.
Wurde die Abgabe nicht rechtzeitig entrichtet, so sind vom Tage der
Filligkeit an bis zur Bezahlung des geschuldeten Betrages Verzugszin-
sen in der Hohe von 6% zu zahlen.

=

Prag, im Oktober 1942.

1. V. Ing. Kleinert.
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Kochlehrgédnge fiir Gemeinschaftsverpflegung

Eine der wichtigsten Bedingungen der erfolgreichen Durchfiihrung der
Gemeinschaftsverpflegung in den Betrieben ist die fachménnische Zu-
bereitung von Speisen. Diese Erkenntnis bedingt eine grundlegende
Uberpriifung des bisherigen Kiichen- und Zubereitungswesens in der
Gemeinschaftsverpflegung. Meine Dienststelle beschiftigt sich darum
nicht nur mit der Frage der zweckmiBigsten Ausbildung der fiir Ge-
meinschaftsverpflegung in Frage kommenden Koche, sondern auch mit
der Frage der Umschulung der verwandten Berufe, wie dies bereits seit
langer Zeit im Altreich erfolgreich durchgefiithrt wird.

Die Einfithrung bzw. die Ausrichtung des neuen Grundberufes ,Ge-
meinschaftskoch'' ist aber auch eine Angelegenheit der betrieblichen
Forderung. Die Betriebe sollen in erster Linie darauf achten, dafd die
Werkskiichen ihre verantwortungsvolle Aufgabe nur mit fachminni-
schen Kriften losen.

Bisher wurden 110 Koche in den Ausrichtungslehrgingen geschult.
Es hat sich gezeigt,
Ausrichtungslehrgingen aneignen konnten, in der verbesserten Ver-
pflegung

dald die Erfahrungen, welche sie sich bei diesen

* Arbeitnehmer in den Werken zur Auswirkung gekommen
sind. Die Verpflegung ist bedeutend nahrhafter und die Arbeiter sind
nunmehr von der Kiiche vollauf befriedigt.

Mit der Durchfithrung der Ausrichtungs- und Umschulungslehrginge
habe ich die NGdA betraut. Fiir die fachliche Schulung ist der Gau-
lehrkoch verantwortlich. Jeder Ausrichtungslehrgang dauert 10 Tage,
wihrend die Dauer des Umschulungslehrganges auf 21 Tage festgelegt
wurde.




1. AUSRICHTUNGSLEHRGANGE FUR KOCHE.

Die Ausrichtungslehrginge sind fiir die Berufskoche gedacht. Es ist
erwie

sen, daf} die Anforderungen, die an die Koéche in der Gemein-

schaftsverpflegung gestellt werden, anders geartet sind, als man sie an

diejenigen im Gaststéttengewerbe stellt. Betrachtet man die gesund-
heitliche Seite des verabreichten Essens in der Werkskiiche, so muld
jedem einleuchten, dafd der Koch in der Werksverpflegung eine erhéhte
Verantwortlichkeit bei der Durchfiihrung seiner Aufgabe trigt.

Die Unterscheidung zwischen der Lebensmittelkunde und der Speise-
kunde dient hier als Grundlage zur richtigen Schulung des Gemein-
schaftskoches. Dieser Unterscheidung wird das starkste Gewicht bei-
gelegt, da von der richtigen Zubereitung aller zugeteilten Lebensmittel
und in jeder besonders gelagerten Zubereitungsart die Erhaltung der
Nihrstoffe, Schutzstoffe, Vitamine usw. abhédngt.

Gestaltung des Lehrplanes.
=

Der ganze Lehrplan ist in den Ausrichtungslehrgingen so gestaltet,
dafB die Teilnehmer eine klare Ubersicht iiber die moderne Kochwissen-
schaft in der Werkskiiche gewinnen.

Die Schulungsarbeiten sind praktisch und theoretisch. Vormittag von
7 bis 12 Uhr werden die Tagesgerichte hergestellt. Es wird grundsitz-
lich in diesem praktischen Teil darauf geachtet, dal3 den Lehrgangs-
teilnehmern nicht nur die an diesem Tage zur Ausgabe gelangenden
Einzelmahlzeiten, sondern auch andere, dem Tagesgericht verwandte
Speisen erklirt werden. Bei den praktischen Arbeiten wird neben der
selbstverstandlichen Ordnung und Sauberkeit der Kiiche fiir eine rich-
tige gruppenmilige Einteilung der Schiiler Sorge getragen, damit jeder
einzelne mit dem Lehrgegenstand in Berithrung kommt und die rich=
tige Aufklirung erhilt, Bei der Ausgabe der Mahlzeiten werden Bei-

spiele tiber verschiedene Anrichtemoglichkeiten des Tagesgerichtes vor
Augen gefiihrt.
In den Nachmittagsstunden von 14 bis 18 Uhr wird die theoretische
Schulungstitigkeit durchgefiihrt. Sie ist in folgende Gebiete unterteilt:
Krnahrungslehre,
Erndhrung und Gesundheit,
[ebensmittelkunde,

.L‘ajnl '.'Il':'.llllil‘,




Personalzettel

WNationalitit :
}-:1'.'“-'“1‘i:'.."'.".' mnae: I! mal

Kurzer Lebenslauf

den 194




Theoretische Aufstellung von Wochenspeiseplinen und Errechnung
der Tagesverpflegung:
Ern
die technischen Gerdte der Grol3kiiche,

hrungswirtschaft

Detailkiicheneinrichtung und deren Beschaffungsmoglichk
Kiichenfiihrung und Verwaltung.

Das Programm der Ausrichtungslehrgiinge im Jahre 1942.

a) Folgende Lehrginge haben bereits stattgefunden:
1. Kochlehrgang vom 9. bis 17. H:-;Jts.-mbur 1942.
2. Kochlehrgang vom 23. September bis 1. Oktober 1942.
3. Doppelter Kochlehrgang vom 13. bis ’1 Oktober 1942,
™ ) Weiterhin finden noch folgende Lehrkurse statt:
4. Kochlehrgang vom 28. Oktober bis 5. November 1942.
5. Kochlehrgang vom 11. bis 19. November 1942.

6. Kochlehrgang vom 25. November bis 3. Dezember 1942.
7. Kochlehrgang vom 9. bis 17. Dezember 1942,

2. UMSCHULUNGSLEHRGANGE.

Neben den 10tdgigen Ausrichtungslehrgéingen werden noch 21tégige
Umschulungslehrgiinge fiir solche Berufe durchgefiihrt, die den Ko-
chen verwandt sind. So fiir Fleischer und dergleichen. Auch Hausgehil-
finnen und Kochinnen von Privathaushalten, die im Betriebe angestellt
sind, wird durch Umechulungslehrgiinge Gelegenheit gegeben, als Hilfs-
koehinnen in der Gemeinschaftsverpflegung Anstellung zu finden.

Gestaltung des Lehrplanes.

In diesen Lehrgiingen wird besondere Aufmerksamkeit hauptsichlich
der praktischen Seite der Schulung gewidmet. Hier wird jedem Teil-
1iehmer Gelegenheit gegeben, die Grundsiitze der modernen Kochkunst
in der Werkskiiche vom Anfang an zu erkennen.

Die theoretische Schulungstitigkeit bleibt im Grunde dieselbe wie in den

Ausrichtungslehrgiingen, sie wird nur ausgedehnt und viel ausfiihr-
licher durchgefiihrt.




Der erste Umschulungslehrgang wird am 11. November 1942 stattfin-
den, der nichste am 2. Dezember 1942.

ALLGEMEINES.

Jeder Betrieb hat seine Koche in den Ausrichtungs- oder Umschulungs-
lehrgang zu melden. Der angelegte Personalzettel ist spitestens zehn
Tage vor Beginn jedes Kurses mit den vorgesehenen Angaben an meine
Dienststelle einzusenden.

Durch den Einberufungsbrief wird dann der Betrieb verstindigt, in
welchen Kursus sein Koch eingereiht wird. Den ganzen Aufwand, der
mit der Teilnahme am Lehrgang zusammenhéngt, hat der Betrieb zu
tragen.

Die Kosten betragen fiir den Ausrichtungslehrgang 75 RM und fiir
den, Umschulungslehrgang 175 RM einschlief3lich Verpflegung und
Unterkunft, jedoch ausschlieRlich Reisekosten.

Von mir wird dem Kursteilnehmer, wenn er den Kursus erfolgreich
absolviert hat, eine Bescheinigung ausgestellt.

Prag, im Oktober 1942,

i. V. Ing. Kleinert.

Buchdruckerel Kolls & Co., Prag XII
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Kichenausschisse.

Sowohl von seiten der Betriebsfiihrer als auch der Arbeitnehmer
wurde der Wunsch ausgesprochen, die Einsetzung von sogenannten
Kiichenausschiissen in den Werkskiichen zu gestatten.

Nach Priifung der Gesamtfra

ge bestehen gegen die Bildung solcher

Kiichenausschiisse in den Werkskiichen nach folgenden Richtlinien

keine Bedenken:
Die Aufgabe des Kiichenausschusses ist es, Mittler zu sein zwischen
den Wiinschen und Beschwerden der Arbeitnehmerschaft einerseits

und der Werkskiichenleitung bzw. B triebsleitung andererseits.

Die Kiichenausschiisse sind vom Betriebsfiihrer zu bestimmen und
bestehen im allgemeinen aus 3 Mann je Werkskiiche. Die Ein-
setzung dieses Ausschusses erfolgt vom Betriebsfithrer auf Vor-
schlag des Betriebsausschusses, falls ein solcher vorhanden ist, oder
auf Vorschlag von zuverlissigen Arbeitnehmern. ZweckmiBig ist
s, wenn ein Mitglied des deutschen Vertrauensrates, oder wenn ein
solcher nicht vorhanden ist, des tschechischen Betriebsausschusses
dem Kiichenausschulf angehort.

Der Kiichenausschuf ist dem Betriebsfiihrer unmittelbar unterstellt.
Ihm obliegt im Auftrag des Betriebsfiihrers

Werkskiiche. Es ist ihm die Einsicht in die

ie Aufsicht iiber die
Kiichenbuchfithrung zu
gewihren, ebenso ist er zur Festlegung des Speisezettels mit heran-

zuziehen. Der Kiichenausschul ist aber nicht berechtigt, sich in die




fachlichen Angelegenheiten der Koche einzuschalten, so unter ande-
rem in die Fragen der Nahrungsmittelmengenverwendung, der Koch-

vorginge, der Arbeitseinteilung in der Kiiche usw.

Bei Meinunsverschiedenheiten der Arbeitnehmer, die nicht vom
Kiichenausschuly zwischen dem Betriebsfithrer und Arbeitnehmer
geschlichtet werden kdénnen, hat der Kiichenausschulf das Recht, sich
unmittelbar an den Beauftragten fiir Gemeinschaftsverpflegung zu
wenden.

Einem Mitglied des Kiichenausschusses kann zur Durchfithrung sei-
ner Obliegenheiten innerhalb der Arbeitszeit eine entsprechend be-
zahlte Freizeit bis zu hochstens einer Stunde je Tag gewidhrt wer-
den, wenn die Durchfithrung der Obliegenheiten in den Pausen oder
nach Feierabend nicht mdéglich ist.

Die in den einzelnen Betrieben eingesetzten Kiichenausschiisse sind
mir namentlich zu melden.

P = A 1049
I'd g, Il UVKLODEr 1Y4a.

Ing. KOSTER.

1554 - 42 Kolis, Prag XII




DER REICHSPROTEKTOR MERKBLATT Nr. 11
IN BOHMEN UND MAHREN
Der Beauftragte
fir Gemeinschoftsverpflegung
PRAG |, BERGSTEIN 11

Fernruf 329-29, 325-78

Fernverpflegung.

Viele Bt":l'jl"l)"‘ sind unter den I[]-"".:I‘I'_f"t':] Verhilt
= Lage, eine eigene Werkskiiche einzurichten. In diesen Féllen kann

die sogenannte Fernverpflegung einsetzen, d. h.

Nahe liegendes, vielleicht auch stillge zur Aus-

kochung vorgesehen. Ist das Gasthaus s wird es dem

Betriebsfithrer méglich sein, d:

kochung in eigener

dem Gastwirt das Auskochen der Speisen iibert

ist es notwendig, einen festumrissenen beiderseitig
schlieBen.
Aus gegebener Veranlassung gebe ich im nachstehenden das Muste:

eines solchen Vertrages bekannt.

<
-

IRTRAG

fiir die Fernverpflegung von Werksangehorigen im Gasthaus.

Zwischen dem Betrieh
und dem Gastwirt
wird I‘t;i;;'r“-':"':--.' Liefer ungsvertrag zur | remeinschs: :"-':%‘-':'l'i‘[it'_’:l“-”.‘--l
abgeschlossen :

A. Beide Vertragspartner sind sich bewuldt, dald simtliche anfallen-
den und zugewiesenen Lebensmittel nur fur die an der Gemein
schaftsverpflegung teilnehmenden Arbeitnehmer Verwendung
finden diirfen und diesen ungeschmaiilert zufallen miissen. Mify

brauch wird nach dem Gesetz bestraft.




Der Gastwirt

verpflichtet sich:

1 1

ein schmackhaftes und reichliches Eintopfgericht
zum Preise von

oder ein Tellergericht zum Preise von

und eine Friihstiicksuppe zum Preise von .

zu liefern.

2. Das Essen ist piinktlich um Uhr abzugeben.

Die dem Gastwirt zur Verfiigung gestellten Lebnsmittel mus-
sen tatsichlich verarbeitet und diirfen ausschlieflich nur an

Werksangehorige des Betriebes ausgefolgt werden.

. Uber die Verwendung des iibriggebliebenen Essens entschei-

det der Betrieb, da derselbe fiir die Lebensmittelversorgung
verantwortlich ist.

Soweit die Verpflegung in den Gastrdumen der Gastwirtschaft
oeschieht, mufl dem Betrieb ein geschlossener Raum wihrend
der Essenszeit zur Verfiigung gestellt werden, damit dort die
Werksangehorigen das Essen ungestort einnehmen kénnen.
Fiir Heizung, Beleuchtung und Reinigung sorgt der Gastwirt.
Auf die Essensmarken darf jeweils nur ein Essen verabreicht
werden,

Der Gastwirt muf3 an jedem Freitag einen Wochenkiichen-
plan ausarbeiten und dem Betrieb zur Genehmigung vorlegen.
Sollten durch besondere Umstinde Anderungen notwendig
sein, so ist dies vorher dem Betrieb zu melden.

Der KiichenausschuB hat jederzeit das Recht zur Kontrolle

'r Betrieb

rerpflichtet sieh:

Einen Tag vorher zu melden, wieviel Teilnehmer fiir das Kssen
in Frage kommen,

Fiir die gemeldete Teilnehmerzahl muf} der Betrieb das Essen
bezahlen.

Die Essensmarken werden vom Betrieb ausgegeben.

Der Betrieb sammelt die Lebensmittelkartenabschnitte ein

und beschafft die notwendigen Lebensmittel einschlieflich




)

der Sonderzuteilungen und gibt die tdglich notwendigen Le-
bensmittelmengen dem Gastwirt zur Auskochung frei.

5. Wihrend der Essenszeit zu verabreichende Getrdanke bestimmt
der Betriebsfiihrer.

6. Wo der Gastwirt Rdume zur Verfiigung stellen muf3, wird fiir
Beleuchtung, Beheizung, Reinigung und Bedienung ein Betrag

von K wochentlich bezahlt.
7. Die Abrechnung der verabfolgten Essen erfolgt wochentlich

durch den Betrieb.

8. Wihrend der Essenseinnahme durch die Werksverpflegten
verursachter Bruch an Porzellan, Bestecks usw. ist vom Be-
trieb zu bezahlen.

» Weitere Abmachungen (diese diirfen die Richtigkeit und den Sinn

vorgenannter Punkte nicht dndern) :

Ort: : Datum:

Der Gastwirt. Der Betrieb

Aus dem Muster dieses Vertrages geht die Behandlung der Frage
der Fernverpflegung klar hervor.

Der Betrieb ist verpflichtet, seinen Arbeitnehmern die im Merkblatt
Nr. 1 vorgesehenen Lebensmittelkartenabschnitte abzunehmen. Er
mull fiir die entsprechenden Lagerrdume sorgen und kauft sowohl die
Lebensmittel auf die abgenommenen Lebensmittelkartenabschnitte
als auch auf Grund der ausgestellten Bezugscheine fiir Sonderzutei-
lungen ein, Die Zuteilung der Lebensmittel erfolgt tiglich durch den
Betrieb an den Gastwirt,




Aulerdem ist es notwendig, vom Betrieb aus eine solche Kontrolle
einzufithren, welche die Gew#hr gibt, da dem Werksverpflegten
tatsdchlich alle auf ihn entfallenden Lebensmittel zukommen. Der
Betriebsfiihrer ist dafiir verantwortlich, daf3 die Fernverpflegung
in diesem Sinne durchgefithrt wird.

Die Vertrige der Betriebe, welche Fernverpflegung vorsehen, sind
mir noch vor dem Abschluf3 vorzulegen. Bisher bereits abgeschlos-
sene Vertrage sind mir sofort einzureichen. Die Genehmigung dieser .
Vertrige behalte ich mir vor.

Prag, im November 1942.

i. V. Ing. KLEINERT
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Zusatzliches Gemuse fiir die Werkskuchen.

Die Werkskiichen werden darauf aufmerksam gemacht, dal durch
Verwendung von Zuckerriiben- und Rapsbléttern zusitzliche Gemiise-
speisen gegeben werden konnen. Die Blidtter werden auf die Art wie
Spinat und Kohlkraut zubereitet, ebenso kann daraus Suppe gekocht
werden. Sie konnen auch gefiillt werden wie gefiilltes Kraut gediinstet
verabreicht werden. Aus den Blattstielen kann ein Kompott dhnlich wie
Rhabarber zubereitet werden.

Die Werkskiichen wollen die Gelegenheit weitgehendst ausniitzen und
sich direkt mit den Riiben- und Rapsbauern in Verbindung setzen und
von denselben die entsprechende Menge an Blittern beziehen. Es ist nur
notwendig, dall die Bldtter nicht allzu lange ablagern, sondern nach
Moglichkeit frisch verwendet werden.

Die Preise fiir die Riiben- und Rapsblitter werden in den nichsten Ta-
gen in der Presse verlauthart werden.
Bei dieser Gelegenheit wird darauf hingewiesen, da3 besonders die jun-
gen Zuckerriibenbldtter, welche im Friihjahr beim Vereinzeln der
Pflanzen anfallen, fast noch wertvoller und geschmackvoller als zu-
siatzliches Gemiise sind, so dal3 die Werkskiichen mit den Riibenbauern
bereits jetzt entsprechende Vorlieferungsvertrige abschlieBen wollen.
Zur Verwendung der Zuckerriibenblitter gebe ich nachstehende Re-
zepte bekannt:

Zuckerriibenblitter als Kohikraut,
Feingeschnittene Zwiebel rostet man auf Speck oder einem anderen
Fett goldgelb. Man staubt dann mit Mehl ein. Vor dem BegieRBen gibt
man etwas Knoblauch zu. Man begie3t mit Knochenbriihe. Die Blitter
werden nochmals zerschnitten und gekocht. Sie werden in die Tunke
gegeben. Man wiirzt maBig mit Majoran, Kiimmel,
Pfeffer und Salz und 148t alles nachkochen.




Zuckerriibenblitter als Spinat.
Die Zuckerriibenblitter ‘.'..-1';'1-“‘. in Wasser gekocht. Dann werden sie
in kaltem Wasser gewaschen. Nach Abseihen des Wassers werden die
Blitter durch die T*“l;-isn:nm.isvhizm getrieben oder durch ein EaiLb ge-
prebt. Die | feingeschnittene, bzw. geriebene Zwiebel rostet man ein we-
nig auf Schmalz. Man begiel3t alles mit I\n ychen- oder Gemiisebriihe
oder mit Wasser. Man gibt Salz, Pfeffer und Knoblauch dazu und 146t
alles kochen. Man kann mit Suppenwiirze abschmecken.

Die Suppe.
Die ziml\nuli snblitter britht man im Wasser ab, seiht sie ab und
schneidet i
Die Zwiebel wird § elb gerostet und eingestaubt. Die in Wiirfelchen
_'_-11‘.1iti..-'.1._-n Ka el wert ll n separat gekocht. Die Einbrenne wird
mit Kartoffelwasser versetzt, die geschnittenen Blédtter werden beige-
geben und gekocht. Es 5.’\-’:'?(1-‘!1 dann noch Kartoffeln, Salz, Pfeffer,
Knoblauch und Suppenwiirze beigefligt.

o

Gefiillte Zuckerriibenbliitter.
Ein Gemisch von Schweine- und Rindfleisch wird als Karbonatel zube-
reitet und gewiirzt. Man gibt noch einmal so viel gvl\:.)-;-.hu-n Reis oder
Graupen zu und m s durch.
IJJ; Zucke Iilth ||hl itte r werden ;:_-iuu;hl, einige ‘mf einander gelegt undg
ziheren Blittersticle mit dem Fleischschlegel zugeklopft Man fiillt
<1]]| s mit der obigen I' tille un 1 1aft es in rl o "[l m tt wlunlw dunaL .

Das E'Ji:l_s;!-fmr-‘liv
Die Zuckerriibenblitterstic werden gereinigt in kleine Stiickchen ge-
schnitten und geke cht. ] s Wasser wird abgeseiht weil es bitter ist, und
durch anderes ersetzt. i,.», wird dann Zucker und Zitronensaft beigege-
n, nach Geschmack nachgekocht und dann ausgekiihit.

4

Derselbe Vor
:\{';'.."J .I'J Il_ll i';.

em Falle vollstindig gekocht wird.
1]/ wie fiir den Tomatensalat zu.
erstiele begiel ,l man damit und

|4t alles 2 Stunden :

Aus den Blittern kann man ferner simtliche Speisen zubereiten, wo
man Spinat oder Kohlkraut ersetzen will, so in Gemiiseschnitzel, Kar-
bonatel u. a.

Die Werksk 'n erstatten mir \]ulm . in welchem Umfange sie
Zuckerriibenblitter verwendet und wie sie diese verabreicht haben.

Prag, im November 1942

i. A. Dr. Alpers.




‘[.!:i' \.l 1l
karten fiir die 50. Zuteilungs-

von der Gemeinde bereits erhalten haben, abzu-

iode teilnehmen wellen, foleende Abs
n) Lebensmittel

8y 4 514 g 200
2 % 50 g = 100
10 oder

I 5 g = 20 g Fett

Brot (R),

Fleigch,

=4
O
=4 b 1

(von den gewohnlichen Brot-, Fleisch- und Fettkarten der 50.

elabschnitte (von der Niahrmittelkarte der 50.

(von der Fettzulagekarte 25 fiir die 50.
' lls solche ni bezogen wird, von

carte fir die 50 ;",ij’r"r'l:}l'_'l_\.n'w] in]-_!q-!_

Die Abschnitte zu a) werden auf die Werkskiichenverpflegung der

I. Woche der 50. Zuteilungsperiode angerechnet., Die Abschnitte
zu b) und ¢) werden auf die 1.—4, Woche, also auf 4 Wochen det

Werkskiichenverpflegung aneerechnet.

] ‘'oche werden dann die unter a) senannten Ab-
r Zusatzkarte abgetrennt (sie sind durch eine punk

kennzeichnet) und fiir die Werkskiichenverpflegung

1 ‘ X 1
der 2. Weehe angerechnet usw

Montag der 2. Woche fiir die 3. Woche.
am Montag der 3. Woche fiir die 4. Woche

am Mont: der 4. Woche fiir die 0. Woche usw

Das vorherige Abtrennen von noch nicht filligen Wochen-Abschnit

nalverbrauchern (die keine Zusatzkarten haben) erfolgt
Li

1ing wie bisher, d. h, alle erforderlichen Abschnitte sind
am Ende der 4. Woche fiir die ganze nichste Periode abzusehen.

Kinzieh

werkskuchen haben sofort bei der Bazirksbhehorde ecinen Vor
Bedarf fiir 4 Wo-
snahnie der Abhschnitte auf Fleisch di

oraussichthchen

nenen Abschnitte der Wochenzusatz
abschnitte und die iibrigen Abschnitte
horde erst am Ende der Zuteilungsperiode zur Ver

‘orschulbbbezugscheinen vorzulegen sind, Auf diese

die Betriebe jetzt auch eine orollere Zeilspanne zui

um die Abschnitte aufzukleben und die Abrechnung vo




[V. Durch die Einfiihrung der Wochenzusatzkarten ist eine bessere
passung der Kiichendispositionen an die Zah 1lich Ver-

WEeIn

noglich, auch entfillt die Riic

B. ein Arbeiter lineere Zeit weoen

nverpflegung tei

" Vorschull-
utter nichf
das Mi

1in an

127 Oodel i1b i',i!:il.'l-f nicht ;-!:Jei-'\'j;z':!
nisterium fiir Land- und Forstwirtschaft
Werkskiichen Vorschulbezugscheine auf Butte:
fett nicht mehr ausgestell

werden dilrfen

Hierbei wird noch bemerkt, dal} die Werkskiichen verpflichtet sind.
1+

die auf Vorschullbezugscheine bereits erhaltene Butter und das
Schweinefett spatestens in 6 Monaten abzudeck

L. Ubergabe von Abschnitten auf Brot der Reichs-Urlauberkarten
und der Reichs-Reise- und Gaststittenmarken auf Brot unmittel-
bar an Hersteller von Weillgeback,

Durch Kundmachung des Ministers fiir Landwirtschaft vom 15

T 3

1941, Slg.

hest mimme, da

bel ri i Reich und die R uil
CGaststittenmarken des Reichs im Protekt L In Gaststit 1 und
ahnl, Unternehmungen, also auch in Werl uchen g
Um den Werkskiichen, die zu Warmeelrinken Weibeebick verab
reichen und dafiir Abschnitte der Reichs-Urlauberkarten auf Bi
oder Reichs-Reise- und Gaststittenmarken 3 wehmen, d
Moglichkeit zu geben, d Weileehi f

L |
Marken unmittelbay 1N Ha { | A58 C KA Zill

| ( } :erbai ') 1 b
ziehen, bewilligt das Mini fiir Land- und Forstwirtschafl
dafld diese [Internehmungen dis 1 Abrechnunesb el aufeeklebteg
Abschnitle der Reichs-Urlauberkarten auf Brot bzw. Rei mn
Gaststittenmarken auf Brot d [Retehi nnmittelb den Herstellern

von Weilleebiack iibergeben konnen

Diese Abrechnungsbogen haben die Werkskiichi i em Firn

e YVl LIChE L ITHIL I d 1 ! 1 1
stempel zu versehen und mit der Art und \nzahl dex 1 le bt
Abschnilte bzw. Marken zu bezeichner
Die Hersteller von Weildlgehiick haben zur Ausstellung ein B
schemnes aul Mehl diese Abrechnungshogen in der vorgeschrieberni

1 der Gemeinde vorzuleoen




Mehrbezug von Fleisch

auf die abgegebenen Fleischmarken,

Fleischwa-

rerung wvon

1 ':\--_:_’L‘:-%t'll;'if-'l.k'

n), Werkski-

ischmarkt (sofern diese Mehi

Zuteilungen der Zuteilunesstelle
|r- -1
I

1
. f Y ereinbarel

! 1L nicnt o el D 11

i i 1

} ISouidl YVl i

Land- und Forstwirtschaft Z

die Berechnung des Abzuges von
durch Abwiegen auf einer ge-
Schlachteewicht t das Gewicht

Tratenen VO 1 i

dem nur folgende

werden 15 v. H. fiir Schwund ab

it Fleisch- bzw. Fettmarken zu




Die Werkskiichen ¢

ine zur Anmastung auf-
kaufen und haben dieselben solange zu maéisten, bis ein Schlae

1

cewicht von mindestens 120 kg erreicht wird,

7. Bierzuteilung und Verbot der Verbringung.

Die fiir die Werkskiichen zugeteilten Biermen
starke Verklirzung der Zuteilung an die Gaststitten. Es d
das den Werkskiichen zur Verfiigung gestellte Bier nur in der Werks
kiiche verteilt und verbraucht werden. Ein Mitnehmen von Bier nach
Hause oder eine entgeldliche Abgabe an andere Personen ist unzu-
liBig. Ein solcher Vorgang widerspricht der gesetzlichen Definition
. einer Werkskiiche und kann eine Einstellung der Bierzuteilung zw
Folge haben. Es sind daher sofort die MaBnahmen zu ergreifen, wel
che verhindern, dal> von den Arbeitnehmern das Bier aus dem B
- triebsgelinde fortgeschafft wird. In der R fte die MalBnahme
i > R at

geniigen, das Verbot der Verbringung von Bier aus dem Beatriebs-

ogen bedeuten eins

s darf daher,

r

egel dirft

geldnde allen im Betriebe Beschiftigten in iiblicher Weise zur Kennt-

nis zu bringen und die Torhiiter anzuweisen, die Einhaltung des

Verbotes streng zu iiberwachen. Bei Nichtbefolegung wird die wei-

tere Bierzuteilung eingestellt.

8. Verwertung von Pferdefleisch in den Werkskiichen.
Auf Grund vielseitiger Anfragen seitens der Werkskiichen wird

reter dall der Anfall von Schlachtpferden und demzufolee

Mg ist, weil nur Notschlach

Pferdefleisch gering und unregelmél

mgen in Frace kommen. Auns diesen Griinden kann eine regel
e 11N | nennenswert E,‘I'!.l'l -I:’1I§1‘ VO }1:."."":. 1sch an die W ilci.w'

kiichen nicht gesichert werden. s bestehen

ine Bedenken

gegen Vereinbarungen der Werkskiichen mit einzelnen Pferd
fleischern iitber Lieferung von Pferdefleisch oder von Pflerdefleisch
aren.

-_. Bemerkt wird noch. dal viele Verbraucher Pferdefleisch grund

gdtzlich ablehnen. Es ist daher notwendig, dall sich vorher der B

triebs- und Kiichenausschuld mit der Verwendung ven e
in der Werkskiiche einverstanden erklart und dafd an den Tagen, an
welchen Pferdefleisch aus:
chenzettel bekanntgegeben wird, damit in dieser Hinsicht Benach
teiligungen der Verkdostigten unterbunden werden, Das Pferdefleisch
2 mit Marken zu belegen.

reochen wird, dies ausdriicklich 1m Kii-

1st 1im Verhiltnis von 1

9. Freibankfleisch.

Die Verwendung von Freibankfleisch in den Werkskiichen wird vom

Ministerium des Innern nicht zugelassen, Dagegen erklirt sich das




L¢ ] ern 1
lels i £l [1 Ir'SLs
[t en Arbeitern 1 von del ‘\.‘: 1
ewiinschte Fin 7zl melde und

auszufolgen. Die Freibank
rund d . : n in erster Linie die Arbeiter
‘reibanlfleisch bheteilen. Sollte in einigen Orten der Anfall von

ing sein, ersuche ich um entsprechende Meldung

:.i; | linisterium des Innern Veranlassung Ii'ﬂ.-i'l--ﬁ

l 1il, nach .'.‘i"'__". hkelt diesen Orten ..'I:-'_il.i:‘H.]]l‘.‘.'\{'u! ZUZuwelselnl. T

10. Ausstellung der Bezugscheine aut Kartoffeln fiir anerkannte .
Werkiskiichen,

irkshehor- . .

trate) | le (28. 6. 1945)
1i¢ ach Werkskiichen
I' 1 e | _:'-.'I:_‘"l _!.'_' iol » I|.'-|._|'- i' "= I:_ | o i 'I.I.!. | .\1'.!'_I_.ll'| ;'I|1|'i| ‘\\lj_'|{ll.

( h A [ [< r M Ler g fur Land- un

Forstwirtschaft vom 31. August 1942, Amtsblatt Nr. 208 vem 4.

1942.)

rschelnes
auf Kartoffeln von der Gesamimenge, iiber die der Bezugschein zu

ht. Sie meldelt die Durehiuhn 1 der Gemeinde, da-

mit diese die notige Eintragunge im Verzeichnis durchfithren kann

inlosung der Bezugscheine, . -

1 I L -V 1 "1 .
Die direkte Einlosung der Bezuegscheine bei den Handlern darf nui
| |

Ing, KOSTER.
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Parteiverbindung

L]
Nordfliigel,

s | & 4 A0y e XL
21. 60141-49,App. 3626,

bassador.”

fehre, soll jetzt nach dem Ausscheiden des
n Kopp der friihere

1

gron". Herr K m i B8 p

libernehmen.

Ich stehe mit meiner Meinung nicht allein, dass der

Genennte fiir die Ubernahme des Hotels "Ambassador"

bei der Vergel

ber zu beriickes

Schulte-~ Schomburg.

IV, den 25, Pebruar




An den

- 5 -

Beauftregten NELAT TUr des Wohnungswesen,

Ssagergasse 4,

Senhr geehrter Parteigenosse Teplicky !

Den angeschlossenen Vorgang iibersende ich zur

weiteren Bearbeitung. Fin Abgabebescheid

Ministerialrat.




Der Oberlandrat

Prag 1., ben
Wiergafie 7

Nr.

ben @epenftand bei

wageben




Dberlandrat

Pragl.,ben
Molbaulinbe 64

ile d




- = vert
L/L e FALOD LD
it der S befass s wavsds 1ah 39 Y e 5
>} yefasst, werde iech in den nichsten Tagen

o

s5t.5. IV M - 160 c/42. Prag, den 6, Qktober 1942,

Biiro des Herrn

Daher

2z 8




24 . September 1942,

IV M - 160 b/42.

An Herrn
Oberlandrat Preiherrn v. Watter,
™ o« T
T8 g 4
'\:’. “"1;’ ic |'Ii: 38l =

Sehr geehrter Herr Cberlandrat

Unter Bezugnahme auf das dort. Schreiben vom 4.8, d.3s.

Zeichen Nr. HB in Sache Knispel iibersende iech

einen Schrifisatz zur Kenntnis und mit der Bitte um eine
baldgef#llige Mitteilung iiber den Stand der Angelegen~

heit,
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G.Knispel
iotel Alcron

e

Jon Ihrer glitigen Lrlaubni
meine Ihnen personlich vorg

N T R L 7o
nterstutzur rr eline neuec

Damit diese meine Ritte nict

tung erscheint ,muss ic

nur teilweise beke
Durc
1950

indlichen

enn aus

dies
wertvollen
sten Hotels des In-u.
erworben habe.

Wein Schaffen

birgermeister von
solange ein deutsct

atich zu deutschfeindlichen

r geenrter Herr Oberregier

rene

Existenz
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elungen,
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